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Cultures for good meat®

Starter- und Schutzkulturen



Kulturen fur alle Aufgaben

BioPrime Starter- und Schutzkulturen von Meat

Cracks erfullen héchste Anforderungen der
Fleisch- und Wurstwarenindustrie. Im hochmo-
dernen, unternehmenseigenen Reinraum entwi-
ckelt und hergestellt, sorgen sie bei den Kunden
far groBe Produkt- und Prozesssicherheit: z.B.
beim Einsatz in Rohwurst- und Rohschinkenpro-

dukten sowie in Fleisch und Fleischwaren.

Viele der BioPrime Spezialkulturen sind individuell
fur die jeweiligen Kunden bzw. Anforderungen
gemischt. Fir jede Aufgabenstellung stehen

passende Losungen bereit:

nicht sauernde Kulturen
langsam bis schnell sduernde Kulturen
probiotische Kulturen

Turbokulturen

vVVvVyYVY

Schutzkulturen



Reifen, stabilisieren
und schiitzen

Starter- und Schutzkulturen werden Fleisch- und
Waurstwaren in hoher Keimzahl von 10° bis 10
aktiven Zellen pro Gramm Rohmaterial als Rein-
stamme oder Mischungen zugesetzt. In der Regel
handelt es sich bei ihnen um den Reifungsprozess
dominierende Milchsaurebakterien. Zudem stabi-
lisieren sie die Produkte Uber ihre Milchsdurepro-

duktion und die damit einhergehende pH-Wert-

Senkung.




pH-Wert-Verlauf

pH-Wert Verlauf
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SGad 575 494 475 473 475 476 477 476 477 477 479 478 480 481 481 480 480 4,82 481

483 485 4,86

pH-Wert-Verlaufskurve Salami Kal. 65 mit 30 % Abtrocknung, hergestellt mit der Starterkultur BioPrime SG 44

Schutzkulturen dienen speziell dazu, die Lebens-

mittelsicherheit insbesondere bei schnittfester

Rohwurst und streichfahiger Teewurst, sowie

bei Mettenden, PfefferbeiBern, Landjagern und

Rohpokelprodukten gezielt zu verbessern.

Sie unterdrlcken verderbniserregende und

pathogene Mikroorganismen — entweder durch

Verdrangung oder die Bildung speziell wirken-

der Stoffwechselprodukte (Bakteriocine).



Wirkungsspektrum
~Punkt fur Punkt”

Das exakte Leistungs- bzw. Wirkungsspektrum der
BioPrime Starter- und Schutzkulturen lasst sich von
Meat Cracks je nach Zusammensetzung individuell
definieren. Es wird im Beratungsgesprach mit den

Kunden exakt auf das jeweilige Projekt abgestimmt:

Rohwaurstreifung ohne Poren
sehr gute Gelbildung
ansprechende Farbe
Top-Geschmack

feines Aroma

sehr gute Textur

optimierte Bissfestigkeit
intensive Nitratreduktase
hohe Katalaseaktivitat
homofermentativ

zuverlassige und sichere Sauerung

VVVVVVVVVYYYVYY

gezielte Milchsaurebildung durch
Einsatz von Monozuckern

Reproduzierbarkeit

\ A 4

Unterdrickung unerwinschter
Keimflora / von Verderbniserregern
schnelle Absenkung des pH-Wertes

Reifezeitverklrzung
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optimales Kulturenwachstum




Individuell optimiert

Die Kunden haben bei Meat
Cracks die Moglichkeit, spe-
zifisch optimierte Kulturen-
mischungen entwickeln und
produzieren zu lassen. Die
Basis hierfir bildet eine breite
Palette unterschiedlichster,
individuell variierbarer Starter-

und Schutzkulturen.

In die Projekte bringen die
Meat Cracks Berater und
Techniker groBes Know-how
und langjahrige Erfahrung
ein. Mit Blick auf die spezifi-
schen Projektanforderungen
identifizieren sie die exakt
passende Kombination der
Kulturenbestandteile. So
entstehen in enger Zusam-
menarbeit mit den Kunden
praxisorientierte und wir-
kungsvolle Lésungen — z.B.
fur die Reifezeitverbesserung
bei Salamiprodukten, eine zu-
gige Umrotung sowie Farb-
stabilitat bei Rohwdursten oder
den Schutz von Rohschinken

vor unerwunschten Mikroor-

ganismen.



Vom Erstkontakt zum
optimierten Kundenprodukt

Bei der Erarbeitung individuell optimierter Kulturen-
Losungen kénnen sich die Kunden bei Meat Cracks
auf strukturierte Ablaufe sowie einen echten Rund-
um-Service verlassen. Dieser umfasst z.B. die kom-
petente Beratung, die Beriicksichtigung individueller
Geschmacksausrichtungen, Probeproduktionen
sowie Optimierungen bei Roh- und Hilfsstoffen.
Fur zusatzliche Vorteile sorgen die dank exakt de-
finierter Prozessabldufe sehr schnellen Entwick-

lungszeiten.

P Kontaktaufnahme mit Meat Cracks auf
Basis einer Aufgabenstellung bzw. einer Neu-

produktentwicklung durch den Kunden

P Projektbesprechung mit dem Kunden. Im
Beratungsgesprach werden u.a. die konkreten
Ziele des jeweiligen Projektes sowie die Anforde-

rungen an die Spezialkulturen festgelegt.

P Lésungskonzept von Meat Cracks, das alle
fur das jeweilige Projekt relevanten, industriellen

Parameter bericksichtigt — z.B.:

Roh- und Hilfsstoffe

technische Ausstattung
chemische/mikrobiologische Parameter
Produktionstechnologie

Produkt-, Produktions- und Marktumfeld
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Geschmacksausrichtung



P> Versuchsreihen im Labor des Meat Cracks
Reinraums stellen sicher, dass die gefundenen
Mischkulturen die Anforderungen des Kunden
bzw. der Aufgabenstellung exakt erftllen. Im
Rahmen gezielter Fallanalysen und Tests werden
die geeigneten Kulturenstamme ausgewahlt und
deren Leistungsspektren genau aufeinander

abgestimmt.

P> Prasentation der gefundenen BioPrime-
Lésung beim Kunden im Rahmen einer ausfuhr-
lichen Produktvorstellung und praktischer An-

wendungen

P Probeproduktion beim Kunden und nach

deren Abschluss gemeinsame Verkostung

P GroBproduktion wird beim Kunden auf-

genommen

Hochste Qualitdt und Individualitat bis ins kleinste
Detail — dies ermoglicht die flexible Entwicklung
und Produktion der BioPrime Starter- und Schutz-
kulturen im eigenen Meat Cracks Reinraum. In den
EDV-gestutzten Produktionsprozessen entstehen
exklusive Mischkulturen mit besonderen Eigen-

schaften und hoher Produktsicherheit.



Eigener Reinraum
als Herzstick

Der Meat Cracks Reinraum besteht aus einem
Wiege-, einem Misch- und einem Abfullbereich.
Hinzu kommt das Labor, in dem die BioPrime Kul-
turen entwickelt und ihre konstant hohe Qualitat

Uberpruft werden.

Alle Arbeitsschritte erfolgen unter einer ,laminar
flow-Zelle”, die eine rundum keimfreie Produktion
gewahrleistet. Mit der speziell gefilterten, sterilen

Luft zahlt der Meat Cracks Reinraum zur Reinraum-

klasse 10 mit max. 10 Teilchen pro m? Luft.




Geprift hohe Qualitat

Alle BioPrime Starter- und Schutzkulturen wie
auch die eingesetzten Rohwaren werden im Labor
des Meat Cracks Reinraums eingehend auf ihre
hohe Qualitat und sichere Wirkungsweise hin
gepruft. Zu den durchgefthrten Untersuchungen

und Tests zahlen u.a.:

JTexture Analysis”
Saure-Aktivitats-Tests im Modulsystem
Wassergehaltsanalysen
Mikrobiologische Analysen

Kontrolle Gber Methodenplédne
EDV-gestitzte Produktion
Chargen-Ruckverfolgung
Festigkeitsmessungen

Endproduktkontrolle
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Gewichtskontrolle mittels Checkweigher




international
food standard

o®
. IFS

Hinzu kommen sténdige Kontrol-
len durch externe Pruflabors. Ein
weiterer eindrucksvoller Beleg
der Qualitatsorientierung, die
von der Rohstoffauswahl tUber

die Produktion bis hin zu den

fertigen Produkten reicht, ist die Zertifizierung des

Meat Cracks Qualitatsmanagementsystems nach

den Anforderungen des International Food Standard

auf hoherem Niveau.

Meat Cracks-Kunden kénnen also sicher sein,

dass mit einem Hochstmal an Produktionssicher-

heit gearbeitet wird, die wiederum die Basis fir

eine besondere Produktqualitat und -sicherheit

bildet.
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